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48 € PAR PERSONNE HORS BOISSONS

(52 € AVEC ASSIETTE DE 3 FROMAGES DE CHEZ LA FROMAGERIE JANIN ET SA
PETITE SALADE DE MACHE)

Petite mise en bouche de Piques:

Soupe de pastéque au tapioca, crevette et huile d’olive au basilic
Petit crofiton a la coriandre et citron vert
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Pressé de foie gras marbré a la mangue confite aux douces

épices, chutney aux figues, oignons rouges et vinaigre
balsamique,
Pain de campagne toasté
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Filet de rascasse a la Granny Smith et vanille

Risotto arborio au comté
ou
Pavé de carré de veau au beurre de pain d’épices et jus corsé a la
sauge,
pomme fondante au beurre demi-sel.
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Gourmandise de paques autour du chocolat et sa créme glacée a

la vanille,
Coulis a la mre.

. (Biscuit moelleux au chocolat, mousse légére au chocolat, insert caramel beurre salé
et crumble noisette)
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