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Nos produits locaux
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Glaces des Alpes a Al o}mer la Caille (74)
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Entrecdte (viande bovine francaise)

Les Eleveurs de la Chevillotte 4 Besangon (25)




Menu Fort Belin®
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Trio de fromages affinés de la Fruitiere de Salins-les-Bains
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Prix service compris

“Le fort Belin est visible derriére le restaurant. Habité dés le moyen age par de riches seigneurs,
ce fort a eu un role defensif durant des siecles. Aujourd’hui propriété privee, il est non
accessible a la visite.
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Filet de Sandre grille sauce gu Savagnlp élections
t blinis de mme de terre du (. erroir
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Medaillon de veau brais aiH Comte e\ ‘in Jaune
“ §

Duo d’affinés de la Fruiti ré de SalinsLl s-Bains

Creme brulée *a verveine
| élections
erroir
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Soufflé glace au Vert Sapin
?t Gﬁliottines de|Fougerolles
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26,90 €

Prix service Compris

* Le fort Saint Andre est visible depuis la terrasse du restaurant. Remanié par Vauban en 1674
sous Louis XIV en une caserne, ¢'est aujourd’hui une résidence de tourisme.




Nous vous proposons de decouvrir le Jura
a travers trms{verres de vins qui accompagneront
trees, platé et desserts.

ule trois velres de vins
12 €

e Menu Logis -Fort Saint André
8o0€ |

Formule avec te Menu F0(t Belin

48,90 ﬁ
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enu est servi a oms de 12 ans.

Poisson ou filet de paulet a la creé
t l'arrivage de la semai
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Boule de glace aux choix (Gl CL Barbe a Pa a, chocolat
i; blanc, fraise..)
| ou Brownie au chocolat |
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* Pour les petits chefs, nous proposons aussi un plat
de notre carte en demi-portion a demi-tarif (Hors entrecotes)

Prix service compris
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*Pour une vers jon plus legere, celte %ntr e peut-étre
serviedans le menu Fort SaintAndre.

Prix service compris




Assiette vegetarienne
[Assor ment de legumes selon arrivage)
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Filet d arj ste poélé aux Girolles fraiches
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et blinis d pomrned terre du (- erroir
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Medaillon de veau braisé a% Comteé et Vin Jaune (- ¢lections

Filet mignon de Cer Jux fruits r¢
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Entrecﬁtgﬂontbéliar e 4 la Fleur
& beurre Maitre d'Hotel

19 €

Tous nos poissons et viandes sont accompagneés de legumes de saison.
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Prix service compris



http://www.franche-comte.org/Decouvrir/la-Franche-Comte/Montagnes-du-Jura

Coulant au chocolat et'glace vanille Bourbon
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Retrouvez le menu du Jour sur le tableau




Ainsi que l'origine des viandes proposees

g

Notre restaurant vous accugille aussi
pour vos repas de gr upe,sﬁé inaire,

anniversaire, mariage..
Pour tous vos evénements a feter dans
notre restaurant, demandez
nos gateaux maison !







