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Trio de fromages

*Le fort Belin est visible derriere le restaurant. Habité

ce fort a eu un role défensif durant des siecles.
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Prix service compris

des le moyen age par de riches seigneurs,
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* Le fort Saint Andre est visible depuis la terrasse du restaurant. Remanié par Vauban en 1674
sous Louis XIV en une caserne, ¢'est aujourd’hui une résidence de tourisme.




Nous vous proposons de decouvrir le Jura
a travers trms{verres de vins qui accompagneront
trees, platé et desserts.
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* Pour les petits chefs, nous proposons aussi un plat
de notre carte en demi-portion a demi-tarif (Hors entrecotes)
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Tous nos poissons et viandes sont accompagnés de legumes de saison.
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Ce petit frere du comte es
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Retrouvez le menu du Jour sur le tableau

Ainsi que l'origine des viandes proposees




Les plats sur l'ardoise :
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